LS SV

NOTAS DE CATA

Pais Salvaje blanco es un vino de caracter.

De color amarillo cobrizo.

Destacan aromas frutales como pera y manzana verde, los cuales
se entremezclan con notas de pimienta blanca.

En boca es jugoso, fresco y largo, un vino honesto.

Sugerencias: acompafia muy bien todo tipo de charcuteria.

Para consumir ahora y con gran potencial de guarda.
Temperatura: 12-13°C

DESCRIPCION

COSECHA 2023
APELACION - Maule
CEPA : 100% Pais
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FAMILY WINES

VINEDO
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FUNDO : Mingre, secano interior del valle del Maule ,ﬁ} J a

45 Kms del Océano Pacifico, 193 msnm. ™4 |°
SUELO : Suelos muy antiguos, graniticos f{,j ’ 'Qn

provenientes de la Cordillera de la Costa,

con presencia de cuarzo y otros minerales. 0
RENDIMIENTO : Muy bajo, desconocido por ser parras salvajes b
COSECHA : Ultima semana de marzo, a mano en pequeﬁa i)

cajas, usando escaleras, recogiendo racimos u (’

hasta los 6 mt de altura en el bosque nativo.
VINIFICACION

Prensa vertical, fermentacion del jugo con levaduras nativas, sin aditivos,
sin clarificar y sin filtrar.

ANALISIS QUIMICO

ALCOHOL 120 AZUCAR RESIDUAL 1,00
PH 3,12 ACIDEZ TOTAL 5,45

By BoucHON
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