
ROSÉ

NOTAS DE CATA VENDIMIA Y VINIFICACIÓN

DESCRIPCIÓN

: Cosecha manual en bins de 350 – 400 kg.

: Se realizó en cubas de acero inoxidable tras separar
jugo limpio de sus borras (decantación) a temperaturas
que oscilan entre los 13° y 17° C durante
aproximadamente 17 días para de esta forma potenciar
al máximo sus aromas y gustos.

APELACIÓN
CEPA

: Maule
: 100% País

Este vino tiene un atractivo e intenso color rosado – rubí brillante. En
nariz estalla una amplia variedad de frutos rojos de gran frescura,
derivando en un final persistente, amplio y sedoso.

Increíble como un aperitivo, perfecto complemento con comida china,
tailandesa o sólo para compartir con amigos.

Temperatura: 10°C.

COSECHA

FERMENTACIÓN


